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Donnerstag & Freitag 16 – 23 Uhr  
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Tolle Live-Musik

Außerordentliche Weine
Exklusive Gaumenfreuden
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Glückauf auf Zollverein!

Mit kulinarischen Grüßen, Ihr 
Rainer Bierwirth

Rainer Bierwirth
Initiator/Vorstand  

ESSEN GENIESSEN e.V.

Liebe Gäste von Essen 
Geniessen,
es ist wieder so weit! Auch 
im Jahr 2024 ist Essen Ge-
niessen erneut für vier 
Tage mit der Gourmetmeile 
Metropole Ruhr auf dem 
geschichtsträchtigen UN-
ESCO-Welterbe Zollverein 
zu Gast. Wieder einmal ent-
steht eine einzigartige Symbiose aus 
imposanter Industrie-Nostalgie und 
modernen kulinarischen Genüssen – 
beides passt einfach perfekt zusam-
men. Auf dem weitläufigen Areal von 
Zollverein gibt es so viel zu sehen und 
zu entdecken, ebenso wie an unseren 15 
Ständen.
Unsere Mitglieder haben mit ihren 
Teams erneut eine Vielzahl an leckeren 
Köstlichkeiten – vom Bergmannsgericht 
bis zum Gourmetgericht – für Sie zu-
sammengestellt. Selbstverständlich gibt 
es auch wieder korrespondierende Wei-
ne und –  was liegt auf Zollverein nä-
her – frisches Stauder Pils vom Fass.

Eine außergewöhnliche 
Location – insbesondere in 
den Abendstunden durch 
eine stimmungsvolle Lich-
tinstallation in Szene ge-
setzt – begleitet von einem 
breiten Spektrum an hoch-
wertigen Kochkünsten: 
Kein Wunder, dass viele 
Gäste unsere Veranstaltung 

auf Zollverein lieben und als (nicht 
mehr ganz so geheimen) Geheimtipp 
ansehen.
Nun lade ich Sie ein, die Köstlichkeiten 
der teilnehmenden Restaurants aus 
Düsseldorf, Mülheim und Essen auf den 
folgenden Seiten zu erkunden. Die 
Gourmetmeile Metropole Ruhr auf Zoll-
verein darf man nicht verpassen. Wir 
alle freuen uns auf Sie, wenn Sie auf 
Zollverein „einfahren“.
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Grußwort des Oberbürgermeisters

Thomas Kufen
Oberbürgermeister  

der Stadt Essen
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Liebe Essenerinnen und Essener,
liebe Freundinnen und Freunde des 
kulinarischen Genusses,
ich freue mich darauf, Sie bald wieder 
auf dem einzigartigen UNESCO-Welter-
be Zollverein zur Gourmet-Meile Metro-
pole Ruhr begrüßen zu dürfen.
Vom 29. August bis zum 1. September 2024 
bewirten Spitzenköchinnen und -köche der 
Region ihre Gäste in der beeindruckenden 
Industriekulisse des UNESCO-Welterbes 
Zollverein. Sie laden zum Genießen und 
Verweilen ein und verwandeln den ehema-
ligen Gleisboulevard am Schacht XII in die 
Gourmetmeile Metropole Ruhr.
Die Liebe zum Detail der Gastwirte und 
Veranstalter sorgt für Flair und Atmosphä-
re, dazu hören und sehen Sie auch das 
passende Bühnenprogramm mit Live-Mu-
sik von verschiedenen Künstlerinnen und 
Künstlern. Erfreuen Sie sich an regionalen 
Speisen, neuinterpretierten Klassikern, 
oder lassen Sie sich von Kreationen des 
„Fine Dining“ überraschen.
Für die Organisation und Ausführung 
eines solch hochkarätigen Events 

braucht man viele 
Engagierte, die 
Hand in Hand ar-
beiten. Ich danke 
allen Gastronomin-
nen und Gastrono-
men sowie den 
Servicekräften für 
ihren tatkräftigen Einsatz. Ebenso dan-
ke ich Rainer Bierwirth für seinen lang-
jährigen Einsatz als Initiator von ge-
nussvollen Events in unserer Stadt.
Nehmen Sie sich eine Auszeit vom hekti-
schen Alltag, genießen und schlemmen Sie 
miteinander. Auf Zollverein, wo die Essener 
Geschichte lebendig wird, kann man mit 
einem „Glück auf“ in Gedanken den Ber-
gleuten für den heutigen Wohlstand und 
den Zusammenhalt in der Ruhrregion dan-
ken. Schön, wenn in der Heimat alle an ei-
nen Tisch kommen.
Mit freundlichen Grüßen
Ihr

Thomas Kufen
Oberbürgermeister der Stadt Essen
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Auf dieser Veranstaltung werden Foto- und 
Videoaufnahmen erstellt. Diese werden zur 
Öffentlichkeitsarbeit (auch in den sozialen Medien) 
genutzt und dienen außerdem der dauerhaften 
Dokumentation der Veranstaltung (offline und 
online und können so auch im außereuropäischen 
Ausland abgerufen werden). 
Infos zum Datenschutz unter https://
essen-geniessen.de/datenschutz

Unsere Gastronomen

Bitte beachten Sie, dass Gerichte kurzfristig ohne Ankündigung geändert oder 
durch andere Gerichte ersetzt werden können.

= Unsere vegetarischen Gerichte erkennen Sie an diesem Symbol.
= Unsere veganen Gerichte erkennen Sie an diesem Symbol.
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Liebe Gäste,
auf dem UNESCO-Welterbe Zollverein 
erleben wir täglich, wie eng Tradition 
und Zukunft miteinander verbunden 
sind. Das können Sie während der 
Gourmetmeile Metropole Ruhr selbst 
kosten: Hier, an diesem geschichtsträch-
tigen Ort, lassen sich neben klassischen 
Spezialitäten auch moderne Interpreta-
tionen von vielen renommierten Kö-
chinnen und Köchen genießen. Ich 
empfehle Ihnen deshalb unbedingt, auf 
Zollverein neue kulinarische Erfahrun-
gen auszuprobieren.
Ähnlich handhaben wir dies als Stiftung 
Zollverein. Denn unser Auftrag ist, die-
sen ganz besonderen Ort nicht nur zu 
erhalten, sondern weiterzuentwickeln. 
Dazu braucht es den Mut, innovative 
Ideen zu testen. Ich freue mich deshalb 
sehr auf das, was uns auf dem ehemali-
gen Gleisboulevard bei der Gourmet-
meile erwarten wird: abwechslungsrei-
che kulinarische Kreationen und 
natürlich ein unterhaltsames Rahmen-
programm auf der Bühne.

Gleichwohl möch-
te ich Sie einladen, 
das Welterbe zu 
entdecken. Nutzen 
Sie die Pause zwi-
schen zwei Gerich-
ten für einen Spa-
ziergang durch 
den Zollver-
ein-Park, tauchen 
Sie ein in die „Untertagewelt“, erfahren 
Sie mehr zu Kohle und Kumpel oder 
werfen Sie einen Blick in das Ruhr Mu-
seum. Kommen Sie gerne wieder, um 
die vielfältigen Möglichkeiten näher zu 
erkunden – zum Beispiel im September 
für das Zechenfest. Eine Auswahl unse-
rer Angebote sowie einen Übersichts-
plan unseres 100 Hektar großen Areals 
finden Sie in der Mitte des Heftes.
Ich wünsche Ihnen ein herzliches Glück 
auf und uns allen eine genussvolle Zeit 
bei dieser Auflage der Gourmetmeile.
Ihr 

Prof. Dr. Hans-Peter Noll

Grußwort Prof. Dr. Hans-Peter Noll 
Vorstandsvorsitzender Stiftung Zollverein

Hans-Peter Noll 
Vorstandsvorsitzender 

Stiftung Zollverein



GENUSS  
AUS DER REGION
Ihr persönlicher regionaler Frische Food 
Service-Partner für Obst und Gemüse
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i	 Information

Anreise
Wir empfehlen die Anreise mit öffentlichen Verkehrsmitteln!

Mit dem Bus:	 Linie 183, Haltestelle „Kohlenwäsche“
Mit der Bahn:	 �Von Essen und Gelsenkirchen HBF:  

Kulturlinie 107, Haltestelle „Zollverein“
	 �Von Duisburg, Oberhausen o. Dortmund: 

S-Bahn S2, Haltestelle „Zollverein Nord“
Mit dem Auto:	� Es stehen die Parkplätze A1, C sowie das neue „Parkdeck 

Zollverein“ an der Kokereiallee zur Verfügung. Die Zufahrt 
zum Parkplatz A1 erfolgt über die „Fritz-Schupp-Allee“, die 
Zufahrt zum Parkplatz C erfolgt über „Arendahls Wiese“.

Gastronomie-Stände
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SAB
Ladenbau

SAB GmbH
Rüttenscheider Platz 3 | 45130 Essen

Tel.: 0201 52079912
E-Mail: info@sab-ladenbau.de
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Per mangiare bene bisogna capire 
cosa si mangia la cucina italiana 
é genuina, naturale semplicemen-
te unica. I protagonisti in cucina 
sono i prodotti dopo viene il cuoco 
che come un direttore di orchestra 
amalgama il tutto lasciando che i 
prodotti esprimono tutta la lore sin-
fonia di sapori.

Die italienische Küche ist echt, na-
türlich und einzigartig. In der Küche 
sind die Produkte die Protagonisten, 
die der Koch wie ein Musikdirigent 
zu einer Symphonie von Aromen zu-
sammenfügt.

Trattoria Trüff el
Rüttenscheider Str. 114
45131 Essen
Tel.: 0201 / 72 11 10
ciao@trattoria-trueff el.de
www.trattoria-trueff el.de
täglich 12:00 – 14:30 Uhr
 17:30 – 22:00 Uhr

Restaurant-Karussell ab 2 Personen.

Stand 1

VORSPEISE
	 BRUSCHETTAb	 4 €

Geröstetes Brot mit frischen Tomaten, roten Zwiebeln, 
Knoblauch, Olivenöl, Oregano und Basilikum.

	 ARANCINI SICILIANI	 4,50 €
gebackene Reiskugel, gefüllt mit Fleisch-Ragú, Erbsen, 

Schinken und Käse.  Auch vegetarisch erhältlich.

	 OMELETT AL PROSCIUTTO SPINACI E FORMAGGIO	 8 €
Bauern-Omelett mit Schinken, frischem Spinat und Käse.

HAUPTGÄNGE
	 GNOCCHI AL TARTUFOb	 11 €

Mit Käse gefüllte, selbstgemachte Gnocchi in einer 
Créme-Soße, Parmesan und frischem schwarzen Trüffel.

	 PESCE SPADA ALLA GRIGLIA	 12 €
Gegrillter Schwertfisch mit frischen Kräutern auf Salat.

BERGMANNSGERICHTD

	 CONIGLIO CON VERDURE	 12 €
Geschmorte Kaninchenkeule mit Sommergemüse.

GOURMETGERICHT
	 AGNELLO CON VERDURE	 12 €

Geschmorte Lammkeule mit Sommergemüse.

DESSERT
	 TARTUFO GELATO (TRÜFFEL-EIS)	 6 €

Classic oder Limoncello

SAB
Ladenbau

SAB GmbH
Rüttenscheider Platz 3 | 45130 Essen

Tel.: 0201 52079912
E-Mail: info@sab-ladenbau.de



Eine gelungene Projektentwicklung ist 
wie ein gutes Menü. Was passt zusammen? 
Wie werden die Zutaten kombiniert? Und wie 
wird alles auf den Punkt fertig? Wir kennen 
da die besten Rezepte und gute regionale 
Lieferanten. Kurz – wir entwickeln genau die 
Immobilien, die ein gutes Essen braucht. 

DIE WOHNKOMPANIE NRW GmbH
+49 (0)211 909918-0
nrw@wohnkompanie.de
www.wohnkompanie.de

ESSEN 
MACHT 
FREUDE.

REGIONALKENNER

DWK_Anzeige_Gourmet_105x148_12022020.indd   1DWK_Anzeige_Gourmet_105x148_12022020.indd   1 12.02.20   15:0612.02.20   15:06
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Willkommen bei Gummersbach
Das Restaurant Gummersbach lockt 
mit saisonalen Köstlichkeiten und 
ideenreicher Küche Genießer an 
den Rand des Schlossparks in Essen 
Borbeck. Die Speisekarte ändert sich 
wöchentlich und überrascht immer 
wieder aufs Neue mit modernen, 
deutschen Kreationen, in denen 
man einen Hauch Frankreich mit-
schmecken kann. Die umfangreiche 
Weinkarte kann gleich doppelt über-
zeugen: Neben den ausgesuchten 
Tropfen aus Deutschland und Frank-
reich, fi ndet man auch erlesene 
Spezialitäten für besondere Anlässe.
Ob im Garten unter der rot-weiß ge-
streiften Markise oder im Restaurant 
mit seinen Stuben, der aufmerksame 
und zuvorkommende Service ver-
wöhnt die bis zu 120 Gäste immer 
wieder gerne.
Wer sich gerne stilvoll verwöhnen 
lässt, der ist im Restaurant Gum-
mersbach genau richtig.

Restaurant Gummersbach
Fürstenbergstraße 2 · 45355 Essen
Tel.: 0201 / 676464
gummersbach.essen@t-online.de
www.gummersbachessen.de
Mo.  17:00 – 23:00 Uhr
Do. – So. 17:00 – 23:00 Uhr
Di. & Mi. Ruhetag

Stand 2

VORSPEISE
	 SUPPE VOM STEINPILZb	 8 €
	 Kerbelschaum  Croûtons	 +5 € Pfand

	 ROASTBEEF VOM ANGUS BEEF	 9 €
AntipastiGemüse  Pesto Rosso  Parmesan

HAUPTSPEISE
	 JAKOBSMUSCHELN „FINKENWERDER ART“	14 €

Aligot  Nordseegarnelen  Salicornes

	 KALBSBÄCKCHEN	 15 €
Morcheln  Piment d’Espelette 
Perlzwiebeln  Selleriepurée

BERGMANNSGERICHT D

	 CURRYWURST	 8 €
	 Fleischmanufaktur Timm	 + 5 € Pfand

Butterbrot mit schwarzem Grubensalz

GOURMETGERICHT
	 SCHNITZEL  VON  DER 	 17 €  

FRANZÖSISCHEN ENTENLEBER
RoscoffZwiebelMarmelade  Honigbrot  Apfel  Portwein

DESSERT
	 VALRHONA KÜSST BIRNE 	 8 €

Eine gelungene Projektentwicklung ist 
wie ein gutes Menü. Was passt zusammen? 
Wie werden die Zutaten kombiniert? Und wie 
wird alles auf den Punkt fertig? Wir kennen 
da die besten Rezepte und gute regionale 
Lieferanten. Kurz – wir entwickeln genau die 
Immobilien, die ein gutes Essen braucht. 

DIE WOHNKOMPANIE NRW GmbH
+49 (0)211 909918-0
nrw@wohnkompanie.de
www.wohnkompanie.de

ESSEN 
MACHT 
FREUDE.

REGIONALKENNER

DWK_Anzeige_Gourmet_105x148_12022020.indd   1DWK_Anzeige_Gourmet_105x148_12022020.indd   1 12.02.20   15:0612.02.20   15:06
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Gärtnerei
Bei uns steht das Gemüse im Vorder-
grund, wir kochen vegan & vegeta-
risch – kreativ & lecker. Wir zeigen 
uns im modernen Ambiente. Kom-
men Sie vorbei & genießen Sie unse-
re entspannte Atmosphäre, auch auf 
unserer Terrasse.
Klarastr. 70 | 45130 Essen
Web: www.gaertnerei.restaurant
Di. – Sa.: ab 17.00 Uhr

Fischerei
Lassen Sie sich von der ungezwun-
genen und lockeren Atmosphäre 
treiben. Neben einem beständigen 
Speisebrett mit Klassikern, bieten 
wir zusätzlich markt- & fangfrische 
Kreationen unseres Küchenteams 
an. Auf jeden Fall steckt viel Frische, 
 Liebe und Leidenschaft drin. Im In-
nenhof wartet eine wunderschöne 
Terrasse auf Sie! 
Rüttenscheider Str. 268 | 45131 Essen
Web: www.fi scherei.restaurant
Di. – Sa.: ab 17.00 Uhr

VORSPEISE
	 REIBEKÜCHLEINA	 8 €

Tomate | Avocado-Crème | Chimichurri

	 REIBEKÜCHLEIN	 9 €
Eismeergarnelen | Limetten-Crème Fraîche

HAUPTSPEISE
	 PERLGRAUPENRISOTTOA	 11 €

Wurzelgemüse | Petersilienöl 
gebratene Kräuterseitlinge

	 FISH N` CHIPS	 12 €
hausgemachte Remoulade

BERGMANNSGERICHTD

	 LACHSTRANCHEN	 14 €
Perlgraupenrisotto | Wurzelgemüse | Petersilienöl 

gebratene Kräuterseitlinge

GOURMETGERICHT
	 JUMBO-GARNELE	 29 €

Linguine | Spinat | Oz-Lemon-Hollandaise

DESSERT
	 TARTE “SNICKERS STYLE”A	 8 €

Karamell / Erdnuss / Schokolade

Stand 4



Elele GmbH • Lützowstrasse 22  • 45141 Essen
Tel.  0201 34 32 28   •   Fax.  0201 33 36 54  
Info@elele-gastro.de • www.elele-gastro.de
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FrischeParadies GmbH & Co. KG 
Essen
Lützowstraße 24
45141 Essen

Öffnungszeiten Feinkostmarkt
Mo. - Fr.  08:00 - 19:00
Sa.  08:00 - 16:00
frischeparadies.de
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Die italienische Küche im Ristorante 
 Acquario erinnert Feinschmecker bei 
jedem Bissen daran, warum sie sich 
ursprünglich in diese Kulinarik verliebt 
haben. Frische und hochwertige Zu-
taten werden nach traditionellen Re-
zepten zu leichten und aromatischen 
Spezialitäten geformt, die man sonst 
nur aus dem Mittelmeerurlaub kennt.
Bei uns in Essen-Steele kann man 
ganz besondere Köstlichkeiten mit 
Fleisch, Fisch, in vegetarischen Varia-
tionen oder eine original italienische 
Steinofenpizza genießen. Ob auf der 
regulären Speise-, der wechselnden 
Mittags- oder der Menükarte – in 
unserem Ristorante am Kaiser-Wil-
helm-Platz wird Geschmack großge-
schrieben. 
Besuchen Sie uns! Wir sind durch-
gehend von Dienstag bis Sonntag für 
Sie da.

Ristorante Acquario
Kaiser-Wilhelm-Platz 5 
45276 Essen-Steele
Tel.: 0201 / 512665
Fax: 0201 / 511312
www.acquario.de
info@acquario.de
Di.–So. & Feiertag  12.00 – 23.30 Uhr
Mo.  Ruhetag 

Stand 5

VORSPEISE
	 DUO DI BRUSCHETTAB	 6,50 €

Zwei Scheiben geröstetes italienisches Landbrot: 
eine mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und eine mit 

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Schafskäse und Rucola

HAUPTSPEISE
	 AGNOLOTTI GIGANTI AL TARTUFO	 9,50 €

Gefüllte Agnolotti mit Trüffel | Leichte Sahnesauce

	 STEINBEISSERFILET	 13,50 €
Curry-Honig Sauce | frische Bohnen

FILETTO DI MANZO CON  
	 TARTUFO NERO DI NORCIA	 15,00 €

Simmentaler Rinderfilet | Sommertrüffel 
Parmesan-Flocken | Rucola | Kartoffelpüree

 BERGMANNSGERICHTD

	 LAMMGULASCH	 13,50 €
Rosmarin | Thymian | leichte Tomatensauce | Kartoffeln

GOURMETGERICHT
	 SURF AND TURF	 29,50 €

Simmentaler Rinderfilet | Pfeffersauce 
halber kanadischer Hummer | Hummersauce

DESSERT
	 CASSATA AL PISTACCHIO	 7,00 €

Sizilianische Eiscremespezialität  
Pistazien | frische Früchte



  T: 0201 61533120 
 info@alte-metzgerei-essen.de

Emmastr. 25
 45130 Essen

Öffnungszeiten
 Di –Sa ab 17:00 Uhr

Meat

Seafood

Veggie

Klassisch

Modern

Saisonal
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Alte Metzgerei – hier ist der Name 
Programm. Im Herzen Rüttenscheids 
liegend, servieren wir unseren Gäs-
ten moderne Interpretationen tradi-
tioneller Köstlichkeiten sowie aktuelle 
Trends aus den Küchen dieser Welt. 
Von Königsberger Klopsen über Bäck-
chen vom irischen Weideochsen bis 
zum feinsten Wagyu-Steak – hier kom-
men Liebhaber feiner Fleischgerichte 
voll auf Ihre Kosten. 
Ergänzt wird unsere Karte durch aus-
gewählte Seafood- und vegetarische 
Spezialitäten - da ist garantiert für 
jeden etwas dabei. 
Für die richtige Begleitung unserer 
Menüs und Gerichte sorgt eine feine 
Auswahl erlesener Weine und Spiri-
tuosen.

Alte Metzgerei
Emmastraße 25
45130 Essen
Tel.: 0201 / 61533120
www.alte-metzgerei-essen.de/
facebook.com/altemetzgereiessen/
Di.–Sa.  ab 17:00 Uhr
So. & Mo.  Ruhetag 

Stand 6

VORSPEISE
	 TRÜFFEL-PARMESAN POMMES	 5 €

HAUPTSPEISE
	 BBQ PULLED PORK BURGER	 11 €

Red Coleslaw I Brioche Bun I Aioli

	 … mit Trüffel-Parmesan Frites	 15 €

	 ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB	15€
Erdäpfel-Vogerlsalat I steirisches Kernöl 
Preiselbeeren I Sardelle I Kapernapfel

 BERGMANNSGERICHTD

	 DIE „ECHTE“ 	 5 € 
DÖNNINGHAUS CURRYWURST

	 mit Trüffel-Parmesan Frites	 9 €

DESSERT
	 FRISCHE BRÜSSELER WAFFEL	 ab 4 €

diverse Toppings
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Der Löwe
Kopstadtplatz 13 · 45127 Essen
Tel.: 0201 / 439 66 580
www.loewe-essen.com
kontakt@loewe-essen.com
täglich ab 12:00 Uhr mit warmer 
Küche geöff net

Der Löwe im Herzen von Essen, am 
Kopstadtplatz, gibt dem Ruhrgebiet 
ein Stück bayerische Gemütlichkeit.
Egal ob im rustikalen Brauhaus oder 
im ruhigen Biergarten, hier wird 
ehrliches Essen mit zünftigem Bier 
serviert. Original bayerische Speisen 
und Biere. Der Löwe ist was er ist, 
ein rustikal bayerisches Brauhaus.
Servus im Löwen! 

Stand 7

VORSPEISE
	 OBAZDAB	 6,00 €

original bayerisch pikante Käsespezialität 
mit Laugenbrez‘n und Zwiebelringen

	 BROTZEITPLATTE	 11,50 €
Bierknacker, Leberkäs, Blutwurst, Camembert, 

Obazda, Emmentaler, Schmalz, Brez‘n, Landbrot

HAUPTSPEISE
	 KÄS’SPÄTZLEB	 10,00 €
mit original Schweizer Käse, Sahne, Frühlingszwiebeln 

und Röstzwiebeln in der Pfanne geschwenkt

BERGMANNSGERICHTD

	 SAUERBRATEN	 13,00 € 
VOM DEUTSCHEN RIND 

mit einer kräftigen Rotweinsoße (ohne Rosinen), 
Kartoffelknödel und Apfelrotkohl

HAUPTSPEISE
	 „OMAS“ RINDERROULADE	 14,00 €

gefüllt mit Speck, Zwiebeln und gekörntem Senf, mit 
Soße, gedünstetem Würzelgemüse und Kartoffel – 

Selleriestampf

DESSERT
	 KAISERSCHMARRNB	 6,00 €

in Butter geschwenkt, auf Apfelkompott 
(ohne Rosinen)
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Lernen Sie uns kennen

Bella Italia im Herzen von Essen- 
Steele – denn manchmal kann man 
sich den Urlaub eben doch nach 
Hause holen. Romantische Abende zu 
zweit, Geschäftstermine oder eine Fa-
milienfeier – in unserem gemütlichen 
Ambiente lässt es sich gut verweilen, 
schlemmen und einfach genießen.

Mittagstisch X Catering X Sommer-
terrasse X Büff ets X Veranstaltungen

Ristorante Da Vinci
Graff weg 1 · Ecke Kaiser-Otto-Platz 
45276 Essen
Tel.: 0201 / 8516211
www.davinci-essen.de
info@davinci-essen.de
Di. –Sa.  12.00 – 23.00 Uhr
So. & Feiertag 12.00 – 21.00 Uhr
Mo. Ruhetag

Stand 8

VORSPEISE
	 FORMAGGIO DI CAPRA	 7 €

 Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und Pinienkernen 
auf Wildkräutersalat an Passionsfrucht Dressing

	 BAVETTE ALLA FORMA	 9,50 €
Spaghetti aus dem Riesenparmesanlaib  

mit Parmaschinken
	 oder mit Garnelen	 12,50 € 

an Trüffelsauce

HAUPTSPEISE
	 GAMBERONI ALLA GRIGLIA	 13 €

Gegrillte Gambas mit Kurkuma-Kartoffelpüree  
und Wildkräutersalat 

	 FILETTO DI MANZO AL VINO ROSSO	 15 €
Rinderfilet auf Kurkuma-Kartoffelpüree und Wild

kräutersalat an Rotweinjus-Sauce

BERGMANNSGERICHTD 
	 ZUPPA DI FAGIOLI	 10 €

Italienischer Bohnen-Eintopf mit Salsiccia Piccante

GOURMETGERICHT
	 TAGLIATA VOM RINDERFILET	 25 € 
mit Wildkräutersalat | Püree | Gambas an Rotweinsauce

DESSERT
	 TIRAMISU	 6,50 € 

mit Waldbeeren-Kompott



Bliss – Restaurant & Bar
Rüttenscheider Str. 237
45131 Essen

Fon   0201 95 98 55 95
Mail  info@bliss-essen.de
Web  www.bliss-essen.de

Casual Dining mit asiatischem Flair
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Casual Fine Dining mit mediter-
rasian Flair
Seit 2005 ist das kulinarische Kon-
zept des Bliss Restaurant & Bar die 
internationale Vielfalt. Nach acht 
Jahren im Girardethaus und neun 
Jahren auf der Rü haben wir unser 
Konzept weiterentwickelt. Mit dem 
Relaunch 2020 vereint das Bliss die 
besten Elemente hieraus und ver-
feinert sie mit eigener Handschrift 
zum ganz besonderen Konzept des 
Bliss Restaurant & Bar: in dezent 
eleganter Atmosphäre erleben Sie 
feine Köstlichkeiten – gerne auch als 
Sharing-Menü mit Weinbegleitung 
serviert.
Wir legen Wert auf saisonale Lebens-
mittel aus nachhaltigem Anbau und 
begeistern auch mit abwechslungs-
reichen vegetarischen und veganen 
Kreationen.

Bliss
Rüttenscheider Str. 237
45131 Essen
Tel.: 0201-95985595
https://www.bliss-essen.de
reservierung@bliss-essen.de
Mo.–Sa.  17:30 – 23:00 Uhr
So.  Ruhetag 

Stand 9

VORSPEISE
	 FETA-KRÄUTER KROKETTEN	 8 €

Kohlrabi-Mango Salat

	 AROMATISIERTER OFENBLUMENKOHL	 12 €
Blumenkohl-Mandel-Pürree | Tom Kha Sud 

HAUPTSPEISE
	 ROTE WILDGARNELEN	 15 €

Erbsen-Minz-Ragout | Sauce Provencal | Chilikaviar

	 MARINIERTER DUROC SCHWEINEBAUCH	15 €
kross gebraten | Apfel-Kardamom-Chutney |  

Miso-Yuzu-Schaum | Sesam

BERGMANNSGERICHTD

	 FILET VOM THÜRINGER DUROC	 15 €
Röstkartoffelsalat | Pommerysenfcrème

GOURMETGERICHT
	 KAISENDON	 15 €

Lauwarmes Label Rouge Lachs Tataki, geflämmte  
Ebi Garnele, Wakame, Sushi Reis, Soja-Ponzu Sud

DESSERT
	 MANGO-YUZU PANNA COTTA	 8 €

Kokoscrème | geröstete Kokosraspel



Stand 3 & 10
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2 cl 4 cl
BIRKENHOF BRÄNDE

ALTE WILLIAMS-BIRNE 40%
Holzfassgelagert

 3,00 €  5,00 € 

ALTE MARILLE 40 %
Holzfassgelagert

 3,00 €  5,00 € 

HASELNUSS 32 %
Holzfassgelagert

 3,00 €  5,00 € 

ALTE HIMBEERE 40 %
Holzfassgelagert

 3,00 €  5,00 € 

Alle Preise zzgl. 3,00 € Glaspfand
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Glas 0,1 l Flasche 0,75 l
PROSECCO / CHAMPAGNER

PROSECCO SPUMANTE ROSÉ BRUT MILLESIMATO DOC � 
Viticoltori Ponte | Veneto

 4,00 €  28,00 € 

CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT BLANC DE NOIRS
„L'Heritage de Serge“ Barbier-Louvet 

 9,00 €  60,00 € 

WEISSWEIN
GRAUER BURGUNDER TROCKEN EDITION B DQ
Weinhaus Lergenmüller | Pfalz

 3,50 €  24,00 € 

SCHEUREBE TROCKEN DQ
Weingut Becker | Rheinhessen

 3,50 €  24,00 € 

„STARKE ANNA“ WEISSWEIN TROCKEN DQ
Weingut Bernhard | Rheinhessen

 3,50 €  24,00 € 

SAUVIGNON BLANC „HOLE IN THE WATER“
Konrad Wines | Neuseeland"

 4,00 €  28,00 € 

COLLE MASSARI VERMENTINO DOC „MELACCE“
Maremma | Toscana

 4,00 €  28,00 € 

ROSÉWEIN
CUVÉE ROSÉ FEINHERB - DQ
Weingut Sonnenhof | Württemberg

 3,50 €  24,00 € 

CASTELBARRY „LES REFLETS GRIS“
AOP | Languedoc"

 3,50 €  24,00 € 

ROTWEIN
MERLOT CABERNET-SAUVIGNON LUDOVIC POUZOL „EDITION B“ 
�Pays d'Oc IGP

 3,50 €  24,00 € 

TROLLINGER MIT LEMBERGER FEINHERB DQ 
Weingut Sonnenhof | Württemberg"

 3,50 €  24,00 € 

PRIMITIVO „INFINITUM“ IGT
Torrevento Puglia"

 3,50 €  24,00 € 

Stand 3 & 10
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I M P R E S S I O N E N



Belebt den 
Weingenuss.NACHBARN

FAMILIE HAT MAN –

SUCHT MAN SICH AUS!
WAS FÜR EIN SCHÖNES MIETEINANDER.

www.allbau.de



Belebt den 
Weingenuss.
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Jay Oh

Daisiana
Lekatompessy

Shiela Tan
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Unterhaltungsprogramm

Donnerstag, 29.08. 18:00 – 22:00 Uhr
Daisiana Lekatompessy wurde in Jakarta/Indonesien geboren. Sie liebt Auftritte 
in kleinen Clubs nur mit Keyboard, Saxophon und ihrer Stimme, ist aber auch mit dem 
Gala Orchester auf dem Leipziger Opernball zu erleben.  Mit ihren mitreißenden Auftrit-
ten und mit ihrer Mega-Stimme singt Sie sich schnell in die Herzen des Publikums!
Shiela Tan Die Power-Sängerin widmet sich schon seit früher Kindheit dem Gesang 
wie auch dem Tanz. Sie überzeugt ihr Publikum durch ihre kraftvolle Stimme in den 
Bereichen Soul, Rock, Jazz und Elektropop. Ausgestattet mit einem beeindruckenden 
Repertoire, trat sie bereits mit unterschiedliche Formationen auf allen Kontinenten 
der Welt auf. Jahrelang tourte Shiela Tan mit ihrer Band durch China, Mexiko, USA 
und Europa. 

Freitag, 30.08. 18:00 – 22:00 Uhr
Daisiana Lekatompessy wurde in Jakarta/Indonesien geboren. Sie liebt Auftritte 
in kleinen Clubs nur mit Keyboard, Saxophon und ihrer Stimme, ist aber auch mit dem 
Gala Orchester auf dem Leipziger Opernball zu erleben.  Mit ihren mitreißenden Auf-
tritten und mit ihrer Mega-Stimme singt Sie sich schnell in die Herzen des Publikums!
Jay Oh gewann im Dezember 2015 die RTL-Show „Das Supertalent“. Dieter Bohlen 
resümierte vor knapp 5 Millionen Zuschauern, dass Jay höchstwahrscheinlich alles 
singen könne und er selten so viel Gefühl auf der Bühne gesehen habe. Egal ob in in-
ternationalen, aufwendig inszenierten Shows in Las Vegas, in der Essener Philharmo-
nie, auf Orchestertour mit den RTL Allstars oder auf Modenschauen, Sessions, Club-
partys und Akustikkonzerten Jay überzeugt mit Facettenreichtum und Authentizität.



Benny & Joyce

Steffi Barth Lambert Blass

Akra Boa



Unterhaltungsprogramm
Samstag , 31.08. 13:00 – 17:00 Uhr 

Akra Boa ist ist ein deutscher Musiker und begnadeter Blues und Pop Gitarrist, der 
interpretiert. Seit Jahrzehnten steckt er seine ganze Energie, Leidenschaft und Kre-
ativität in seine Musik. Akra Boas Stimme passt perfekt zu seinem tiefschwarz-auffäl-
ligen Äußeren und seinem Blues lastigen Musikstil. Er interpretiert bekannte Stücke 
auf unnachahmliche Weise und verbluest Pop, formt Soul zu Reggae und kreiert so 
seinen ganz eigenen Sound.

Samstag , 31.08. 18:00 –22:00 Uhr
Steffi Barth Steffi Barth ist Sängerin, Songwriterin und Vocalcoach aus dem Ruhr-
gebiet. Mit ihrer dynamischen, ausdrucksstarken Rockröhre und ihrem charmanten 
Auftreten, weiß die junge Sängerin zu begeistern. Ihre stimmliche Vielseitigkeit als 
auch ihr großes Songrepertoire erlauben ihr dies in den Genres Pop, Rock, Electro, 
Jazz, Soul und Funk. 
Lambert Blass Lambert Blaß, geboren in Essen, ist ein herausragender Musiker, 
der sich sowohl als Sänger, als auch als Akustik-Gitarrist einen Namen gemacht hat. 
Seine musikalische Reise begann in seiner Heimatstadt Essen, wo er Jazz-Gesang 
und Gitarre studierte. Mit mehr als 25 Jahren Bühnenerfahrung hat er sich national 
und international einen festen Platz in der Musikszene erspielt.

Sonntag, 01.09. 14:00–18:00 Uhr
Benny & Joyce Das Ehepaar ist ein gefragtes Team. Die Diplom-Sängerin Joyce 
van de Pol trat schon mit Yvonne Catterfeld und Cassandra Steen auf und gastiert 
u.a. im Staatstheater Kassel. Benjamin Nauschütz ist Pianist, Keyboarder und Sänger. 
Als Studiomusiker und im Live-Bereich (Howard Carpendale u.v.m.) begeistert er 
immer wieder das Publikum.
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Brama Caffe
Rüttenscheider Platz 3 • 45130 Essen

AROMATISCH & AUTHENTISCH

Jeden Tag ein Genuss
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Das Eiscafé in Essen Rüttenscheid... 
mitten auf der RÜ
Traditionell italienisches Eis, frische 
Waff eln, ausgezeichneter Kaff ee der 
Extraklasse und vieles mehr erwar-
tet Dich im Adam & Sam Eiscafé.
Unser modernes und außergewöhn-
liches Eiscafé-Konzept, mit stilvoll 
eingerichtetem Innen- und Außen-
bereich, im Herzen von Essen-Rüt-
tenscheid.

Adam & Sam by Eiscafé Riva
Wegenerstraße 2
45131 Essen
Tel.: 0201 52079913
www.adamundsam.de

Öff nungszeiten:
Mo. – So.: 11.00 bis 21.00 Uhr

VERSCHIEDENE EISSORTEN
	 PRO KUGEL	 2,00 €

	 PORTION SAHNE	 1,50 €

KAFFEESPEZIALITÄTEN
	 KAFFEE (GROSS)	 3,50 €

	 KAFFEE (ENTKOFFEINIERT)	 2,50 €

	 ESPRESSO	 2,50 €

	 CAPPUCCINO (GROSS)	 4,00 €

	 MILCHKAFFEE	 4,00 €

	 LATTE MACCHIATO	 4,00 €

AUSWAHL AN KUCHENSPEZIALITÄTEN
3,50 €

Stand 11
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Weinhaus Lergenmüller  
Grauburgunder trocken  
„Edition Bierwirth“  
DQ Pfalz

Immer ein Genuss – unsere Edition B Weine

Ludovic Pouzol  
Merlot & Cabernet 
Sauvignon  trocken 
„Edition Bierwirth“ 
PAY D‘OC IGP
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Alaaf im Po!—Alaaf im Po!—Alaaf im Po!—Alaaf im Po!—

ALAAF IM POTT
DIE GRÖSSTE 

KARNEVALSPARTY  IM RUHRGEBIET

BRINGS 
KASALLA  
RÄUBER  
PAVEIER
CAT BALOU 
FUNKY MARYS, ALTSTÄDTER, 
SCHWARZ ROT KÖLN, SANDHASEN 
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 WIR SIND DABEI! 

   09. NOV   
2024

 GRUGA-
 HALLE

TICKETS UNTER: 
WWW.ALAAF-IM-POTT.DE
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   09. NOV   
2024

 GRUGA-
 HALLE

TICKETS UNTER: 
WWW.ALAAF-IM-POTT.DE



C O C K T A I L S

K I N D E R -
Z I MM E R

F E I N E
K Ü C H E
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Auf der Terrasse inmitten einer Blu-
menlandschaft fühlen sich die Gäste 
im traditionsreichen Walkmühlen-
Restaurant in den Frühlings-& Som-
mermonaten ganz besonders wohl. 
Im außergewöhnlichen Ambiente des 
Gebäudes mit einer über 600-jähri-
gen Geschichte stehen mediterrane 
und internationale Gerichte sowie 
delikate Vor- und Nachspeisen auf 
der Karte — ergänzt durch saisonale 
Speisen. Erlesene Weine ergänzen 
das vielfältige Getränke-Angebot. Neu 
im Walkmühlen-Restaurant ist das 
Kinderspielzimmer. Eltern können bei 
uns in ganz entspannter Atmosphäre 
speisen, während die Kinder ganz in 
ihrer Nähe spielen können.
Für Festlichkeiten stehen Räume für
10 bis 70 (insgesamt 150) Personen 
zur Verfügung. Das Walkmühlen-Res-
taurant ist ein beliebter Ort für Hoch-
zeits-, Jubiläums- und Geburtstags-
partys sowie weitere Feiern aller Art.

Walkmühlen-Restaurant
große & kleine Gesellschafts-
räume / mit Kinderspielzimmer
Walkmühlenstraße 52
45470 Mülheim an der Ruhr
Tel.: 02 08 /37 05 21
www.walkmuehlen-restaurant.de
täglich 11:00 – 22.00 Uhr
Mittwochs Ruhetag

Stand 12

VORSPEISE
	 HAPPY SONNENKUSSB	 7 €

Garnelen-Erdbeersalat auf Mango-Carpaccio

HAUPTSPEISE
	 SPAGHETTI MIT	 10 €

SOMMER-PFIFFERLINGENB
im Grana-Padano-Laib geschwenkt

	 OKTOPUS VOM GRILL	 14 €
auf erfrischendem Salatbouquet

	 KALBSROULADEN MEDITERRANEA	 13 €
mit Parmaschinken und Mozzarella gefüllt 

in Weißwein geschmort und auf Stampfkartoffeln 
serviert

BERGMANNSGERICHTD

	 KÖNIGSBERGER KLOPSE	 12 €
auf marinierten Rote-Bete-Carpaccio

GOURMETGERICHT
	 SPARERIBS AUS DEM 800°-„BEEFER-GRILL 	 17 €

 karamellisiert & mit Himalaya-Rauchsalz verfeinert 
mit grünem Spargel & Coleslaw serviert

DESSERT
	 HAUSGEMACHTES CASSATA-EISB	 6 € 

auf einem Bett aus frischen Früchten

C O C K T A I L S

K I N D E R -
Z I MM E R

F E I N E
K Ü C H E
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VORSPEISE
	 SUVAI’S BESTE	 8,00 €

Vorspeisen-Variation mit Thunfisch Cutlut | Rotti 
Papadam | Kokosnuss-Chutney | Kurkuma-Knob-

lauch-Creme | Dattel-Tamarind Dip

HAUPTSPEISE
	 CEYLON CHICKEN CURRY	 13,00 €

Chicken-Curry | Kichererbsen | Möhren-Sambal 
Rote Beete | Raita | Safran-Reis

	 PULLED CHICKEN ROTTI	 13,00 €
Pulled Chicken | Karamelisiertes Zwiebel-Chutney 

Masala Wedges | Wild Kräuter Salat 

	 MADRAS-GARNELEN 	  18,00 €
Riesen-Garnelen | Würzige Kurkuma-Kokos-Curry-Sauce 

Safran-Reis

BERGMANNSGERICHTD

	 LAMM CHEESE KOTHU ROTTI	     12,00 €
Feines Rotti | frische Gemüse | aromatische Gewürze 

Käsesauce | Lammcurry

DESSERT
	 WATTALAPPAM	 5,50 €
	 Cremiger Kokosmilch-Pudding	 +1,50 Pfand

 Karamell-Jaggery | Kardamom

Willkommen bei uns im „SUVAI“, wir 
nehmen Sie mit auf unsere unver-
gessliche kulinarische Aromenreise. 
Wir verwöhnen Sie mit Gastfreun-
schaft, Köstlichkeiten und Traditio-
nen aus der Heimatküche der Tami-
len. Mit frischen, ausgewählten 
Zutaten und exotischen Gewürzen 
zaubern wir nach traditionellen 
Rezepten spannende Gerichte auf 
Ihren Teller, darunter auch viele glu-
tenfreie und vegane Variationen. Wir 
freuen uns darauf Sie zu begrüßen, 
zu verzaubern und Sie mit allen Sin-
nen zu begeistern.

SUVAI
Juliusstraße 4
45128 Essen
Tel.: 0201 / 408 700 49
info@suvai-restaurant.de 
www.suvai-restaurant.de
Mittagstisch: 
Di. – Do.: 12:00 – 14:00 Uhr
Di. bis Fr.: 17:00 – 22:30 Uhr
Sa & So: 12:00 – 22:30 Uhr
 (Küche bis 22:00 Uhr)
Montags: Ruhetag

Stand 13



Mintrops Kochschule in Mintrops Stadt Hotel 
Steile Strasse 46 · 45149 Essen · Telefon 0201 4386-0

www.mintrops-kochschule.de · www.mintrops-stadthotel.de
Private Dining · Firmen Events · Rent a cook · 

Kochschule mieten · Showkochen · Küchenpartys uvm.

in Mintrops Kochschule
am Kleinen Markt. 
Mehr als nur eine Kochschule.

Die Mintrops Kochschule richtet sich an alle kreativen und fröhli-
chen Leute, die Spaß am Kochen und Zubereiten haben. 
Wir möchten Ihre Leidenschaft erwecken, Ihnen in unseren The-
men-Kursen das Schneiden, Filetieren und Zubereiten zeigen, 
sowie den fachgerechten Umgang mit Lebensmitteln näher 
bringen. Gehen Sie mit uns auf kulinarische Entdeckungsreise!

SC
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Anspruchsvolle Küche mit Geschmack 
in Mintrops Restaurant „M“ wie 
Margarethenhöhe. Frische Zutaten 
der Saison werden hier raffi  niert 
und fantasievoll zu überraschenden 
Menüs komponiert: So erkochte sich 
das Restaurant „M“ einen Spitzen-
platz unter den gehobenen Essener 
Restaurants. Natürlich stimmt hier 
auch die Atmosphäre: Die idyllische 
Gartenstadt Margarethenhöhe und 
der Kleine Markt verzaubern alle 
Gäste, ebenso wie das historische 
Flair des Hotels, gepaart mit moder-
ner Architektur, warmen Farben und 
künstlerischen Akzenten. Der Küchen-
chef Stephan Kneucker und sein Team 
umschmeicheln den Gaumen eines 
jeden Gastes mit kulinarischen Ideen 
zwischen Bodenständigkeit und pfi ffi  -
ger Moderne. Hier wird mit viel Hin-
gabe und Fantasie gekocht.

Restaurant M
Mintrops Stadt Hotel 
Margarethenhöhe
Steile Straße 46 · 45149 Essen
Tel.: 0201 / 43 86-0
Fax: 0201 / 43 86-100
www.mintrops-stadthotel.de
info@stadt.mm-hotels.de
Mo.–So. 12.00 – 22.00 Uhr

Stand 14

VORSPEISE
	 BUNTE TOMATEN AUS BURGALTENDORFb	7 €

Burratacreme | Honig | Sesam | Oliven 
	 GELIERTE HUMMERBISQUE	 9 €
Ceviche von der Jakobsmuschel | schwarze Aioli | Fenchel

HAUPTSPEISE
	 OCHSENBACKEN SANDWICH	 12 €

Trüffel | Portwein- Mayo | Comté | Brioche
	 FJORDLACHS AUS ISLAND	 13 €
Erbsenpüree | Vanille | Pumpernickel | Joghurt mit Dill 

	 BIO ROTE BETE AUS DEM OFENA	 11 €
 Kaffee | Kirsche | Haselnuss | Risottoschaum

BERGMANNSGERICHTD

	 HIMMEL & ÄD	 11 €
 Blutwurst-Kartoffelschnitte | Apfelkompott | Röstzwiebel

GOURMETGERICHT
	 US BEEF BRISKET G.O.P	 18 € 
Burgaltendorfer BIO-Kürbis | Miso | Birne | geräucherter Aal

DESSERT
	 SCHLACKENKOHLE	 8 €

Mousse von der Valrhona Manjari 64% 
Kakaoerde | Himbeere | Kondensmilch

	 MINTROPS KRUPPSTEINE	 100g  9 €
Hausgemachte Nougatpralinen

	 GANZE ERDBEEREN	 7€
Schokoladen- Nougatcreme
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Sorgfältig ausgewählte frische, internationale und regionale Zutaten von bester Qualität. Exquisites 
Ambiente, großzügige Sonnenterrasse - das ist das „La Turka“ in Düsseldorf.

Wir freuen uns auf Sie.
Freuen Sie sich, auf einen Besuch im „La Turka“.

Kasernenstr. 44 ( GAP 15 )
40213 Düsseldorf

Tel. 0211- 966 66 536
www.laturka.de

Firmen- und Familienfeiern für bis zu 50 Personen, gerne auch als Caterer in Ihren eigenen Räumlichkeiten.
FÜR JEDES EVENT DAS PASSENDE CATERING.

Mo. Ruhetag
Di. - Fr.  12:00 - 23:00 Uhr
Sa. - So.  16:00 - 23:00 Uhr
Parkplatz im Haus 24 std.

ENTDECKEN SIE NEUE GESCHMACKSWELTEN
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La Turka
GAP 15
Kassernenstr.44 · 40213 Düsseldorf
Tel.: 0211 / 966 665 36
www.laturka.de
info@laturka.de
Di.–Fr. 12:00 – 23:00 Uhr
Sa. – So. 16:00 – 23:00 Uhr

ENTDECKEN SIE NEUE 
 GESCHMACKSWELTEN
Sorgfältig ausgewählte frische, 
internationale und regionale Zuta-
ten von bester Qualität, Rezepte aus 
Familienüberlieferung, equisites Am-
biente, großzügige Sonnenterrasse 
– das ist das „La Turka“ in Düssel-
dorf. Ganz in der Nähe der Königs-
allee gelegen und mit öff entlichen 
Parkplätzen direkt unter dem Haus.
Wir freuen uns auf Sie. Freuen Sie 
sich, auf einen Besuch im „La Turka“.
Firmen und Familienfeiern für bis zu 
50 Personen im Haus, gerne auch als 
Catering in Ihren eigenen Räumlich-
keiten.
FÜR JEDES EVENT DAS PASSENDE 
CATERING

Stand 15

Sorgfältig ausgewählte frische, internationale und regionale Zutaten von bester Qualität. Exquisites 
Ambiente, großzügige Sonnenterrasse - das ist das „La Turka“ in Düsseldorf.

Wir freuen uns auf Sie.
Freuen Sie sich, auf einen Besuch im „La Turka“.

Kasernenstr. 44 ( GAP 15 )
40213 Düsseldorf

Tel. 0211- 966 66 536
www.laturka.de

Firmen- und Familienfeiern für bis zu 50 Personen, gerne auch als Caterer in Ihren eigenen Räumlichkeiten.
FÜR JEDES EVENT DAS PASSENDE CATERING.

Mo. Ruhetag
Di. - Fr.  12:00 - 23:00 Uhr
Sa. - So.  16:00 - 23:00 Uhr
Parkplatz im Haus 24 std.

ENTDECKEN SIE NEUE GESCHMACKSWELTEN
VORSPEISE

	 FALAFELb	 7 €
Dukkah | Harissa-Minz-Joghurt

	 TRÜFFEL- PARMESAN POMMES FRITESB	 8 €
mit Trüffel-Mayonnaise

HAUPTGÄNGE
	 GOURMET CLUB BURGER	 10 €

Prime Beef | Cheddarkäse  l Tomatenchutney

	 LINGUINI MIT GAMBAS À LA PIL PIL	 14 €
Knoblauchöl | Rucola | Parmesancrème

	 LAMMFILET	 14 €
Vino Primitivo | Kartoffelstampf | weisse Trüffelbutter

BERGMANNSGERICHTD

	 ORIENTALISCHE DATTEL-CURRYWURST 	12 €
mit gerösteten Mandeln | Pommes Frites

GOURMETGERICHT
	 SURF & TURF	 19 €

Carpacchio vom Black Angus Rinderfilet l Gambas l 
Linguini l getrüffelte Parmesan-Crème l Rucola

DESSERT
	 CHEESECAKEB 	 5 €

Toffeesoße | Waldfruchtconfit



Eine Marke von LENSINGMEDIA

UNSERE „NEUEN KLASSIKER“–
LASST ES EUCH SCHMECKEN!

Die kulinarische Orientierung für den 
Alltag und das Besondere – regional, 
informativ und unterhaltsam! 
Erhältlich im Zeitschriftenhandel 
oder unter ueberblick.de



WIR SIND DA, WO SIE SIND!

essen-geniessen.de fb.com/essengeniessen essen_geniessen

ENTWEDER 
Premium:
•  Gedruckte Zeitung (Mo. – Sa.)
•  E-Paper (Mo. – So.) – bereits am 

Vorabend vor 20 Uhr lesen
•  WAZ PLUS – mit freiem Zugri�  auf alle

exklusiven PLUS-Artikel auf WAZ.de

ODER 
Digital-Paket:
•  E-Paper (Mo. – So.) – bereits am 

Vorabend vor 20 Uhr verfügbar
•  WAZ PLUS – mit freiem Zugri�  auf alle 

exklusiven PLUS-Artikel 

Zum Angebot: waz.de/testen

ENTDECKEN SIE 
DIE WAZ
Jetzt 14 Tage kostenlos!
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UNESCO-Welterbe Zollverein

Zeche
∙ ARKA Kulturwerkstatt (A12)
∙ Atelier Thomas Mack (A12)
∙ Besucherzentrum Ruhr (A14)
∙ Bistro Schacht XII (A12)

∙ Buchhandlung Walther König (A14)
∙ Café Kohlenwäsche (A14)
∙ Casino Zollverein, Restaurant (A9)
∙ Denkmalpfad Zollverein (A14)

∙  Grubenhelden/ Shop (A12)
∙ Halle 6 (A6) 
∙ Halle 12 (A12)
∙ hotel friends Essen (B61)

∙  Keramische Werkstatt    
Margaretenhöhe/Shop (B52)

∙ Kohlenwäsche (A14)
∙ Kunstschacht (A43)

∙ La Primavera (A13)
∙ PACT Zollverein (B45) 
∙ Portal der Industriekultur (A14)
∙ Red Dot Design Museum (A7) 

Kokerei
∙ Denkmalpfad Zollverein (C70)
∙  die kokerei – 

café & restaurant (C70) 
∙  Golem-Kunst und 

Baukeramik/Shop (C90)
∙  Kammgebäude (C90) 
∙  Mischanlage (C70)
∙  Möbello� /Shop (C90)
∙ Salzlager (C88)
∙ Sapor Seife/Shop (C90)
∙ Schaudepot Ruhr Museum (C89)
∙ The Palace of Projects (C88) 
∙ Werksschwimmbad, saisonal (C75)

 Parkfl ächen

  Ladestation 
für E-Autos

 Bus-Haltezone

 Info-Punkt

 Tickets

 Ö« entliches WC
 barrierefrei

 Gastronomie 

 Shop

  Gourmetmeile 
Metropole Ruhr

 Ringpromenade 

 Haltestelle ÖPNV       

  Tre« punkt Zollverein-
Rundfahrten und 
Haltestelle Linie 
UNESCO-Welterbe 
Zollverein

  Haltestelle Linie 
UNESCO-Welterbe 
Zollverein

∙ Ruhr Museum (A14)
∙ SchmuckProdukt/Shop (A12)
∙ The Mine, Restaurant (A4)
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UNESCO-Welterbe Zollverein

Zeche
∙ ARKA Kulturwerkstatt (A12)
∙ Atelier Thomas Mack (A12)
∙ Besucherzentrum Ruhr (A14)
∙ Bistro Schacht XII (A12)

∙ Buchhandlung Walther König (A14)
∙ Café Kohlenwäsche (A14)
∙ Casino Zollverein, Restaurant (A9)
∙ Denkmalpfad Zollverein (A14)

∙  Grubenhelden/ Shop (A12)
∙ Halle 6 (A6) 
∙ Halle 12 (A12)
∙ hotel friends Essen (B61)

∙  Keramische Werkstatt    
Margaretenhöhe/Shop (B52)

∙ Kohlenwäsche (A14)
∙ Kunstschacht (A43)

∙ La Primavera (A13)
∙ PACT Zollverein (B45) 
∙ Portal der Industriekultur (A14)
∙ Red Dot Design Museum (A7) 

Kokerei
∙ Denkmalpfad Zollverein (C70)
∙  die kokerei – 

café & restaurant (C70) 
∙  Golem-Kunst und 

Baukeramik/Shop (C90)
∙  Kammgebäude (C90) 
∙  Mischanlage (C70)
∙  Möbello� /Shop (C90)
∙ Salzlager (C88)
∙ Sapor Seife/Shop (C90)
∙ Schaudepot Ruhr Museum (C89)
∙ The Palace of Projects (C88) 
∙ Werksschwimmbad, saisonal (C75)
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∙ The Mine, Restaurant (A4)
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Über Kohle und Kumpel Der Weg der Kohle auf der Zeche
Lernen Sie die einst größte und leistungsstärkste Steinkohlenzeche der Welt kennen 
und erhalten Sie einen faszinierenden Einblick in die Geschichte des UNESCO-Welte-
rerbe Zollverein.
Zeit:	 Mo–Fr stündlich von 11:00–16:00 Uhr  Sa, So und an  

NRW-Feier- und Brückentagen halbstündlich von 11:00–17:00 Uhr 
Dauer:	 1 h
Teilnahme: 	 11 €, ermäßigt 8 €, Familien 17 bzw. 27 €
Info und Anmeldung:	 0201 246810, besucherdienst@zollverein.de,  

www.zollverein.de/fuehrungen
Treffpunkt Mo–Fr:	 Besucherzentrum Ruhr, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen 
Treffpunkt Sa, So
und an Feiertagen:	 Ticket-Punkt A1, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Von Kohle, Koks und harter Arbeit Der Weg der Kohle auf der Kokerei
Von der Kokserzeugung auf der „schwarzen Seite“ bis zur Gewinnung der chemischen 
Nebenprodukte auf der „weißen Seite“ erfahren Sie alles Wissenswerte rund um die 
Geschichte und Technik der ehemals größten Zentralkokerei Europas. 
Zeit:	 täglich, 11:30 und 14:30 Uhr sowie Sa, So und an NRW-Feier- und 

Brückentagen 11:30, 13:30, 14:30 und 15:30 Uhr
Dauer:	 2 h 
Teilnahme:	 15 €, ermäßigt 12 €, Familien 24 bzw. 37 €
Info und Anmeldung:	 0201 246810, besucherdienst@zollverein.de, www.zollverein.de/

fuehrungen
Treffpunkt:	 Infopunkt Kokerei vor der Mischanlage, UNESCO-Welterbe 

Zollverein, Essen

Veranstaltungsprogramm UNESCO-Welterbe Zollverein
Zollverein-Führungen

© Jochen Tack / Stiftung Zollverein
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Grubenlicht und Wetterzug Führung zum Thema Untertage
Bei dieser Führung erfahren Sie über Tage wie und unter welchen Bedingungen die 
Bergleute im sogenannten „Grubenbetrieb“ der Zeche Zollverein gearbeitet haben. 
Zahlreiche Originalobjekte, Installationen und großformatige Filmprojektionen 
flankieren die Reise durch die fremde Welt des Kohleabbaus.
Zeit:	 täglich, stündlich von 11:15–16:15 Uhr 
Dauer:	 1 h 
Teilnahme:	 11 €, ermäßigt 8 €, Familien 17 bzw. 27 €
Info und Anmeldung:	 0201 246810, besucherdienst@zollverein.de, www.zollverein.de/

fuehrungen
Treffpunkt:	 Besucherzentrum Ruhr, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Doppelschicht Kombiführung in der Kohlenwäsche
Während der Führung durch das größte Gebäude der „schönsten Zeche der Welt“ 
entdecken Sie die authentisch erhaltenen Übertageanlagen im Denkmalpfad Zollverein 
und unternehmen im Ruhr Museum einen spannenden Streifzug durch die Natur- und 
Kulturgeschichte des Ruhrgebiets.
Zeit:	 Fr, Sa, So und an NRW-Feier- und Brückentagen 13:00 Uhr 
Dauer:	 2 h
Teilnahme:	 18 € (inkl. Eintritt Ruhr Museum), ermäßigt 8 €
Info und Anmeldung:	 0201 246810, besucherdienst@zollverein.de, www.zollverein.de/

fuehrungen 
Treffpunkt:	 Besucherzentrum Ruhr, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

© Andrea Kiesendahl / Stiftung Zollverein
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Glückauf – Film ab! Kino- und Filmgeschichte des Ruhrgebiets
Sonderausstellung des Ruhr Museums 

Von Wanderkinos, Filmpalästen und Multiplex-Kinos: Die Sonderausstellung gewährt 
erstmals einen Überblick auf die einmalige Film- und Kinolandschaft der einst von 
Kohle und Stahl geprägten Region. Sie zeigt 100 Jahre bewegendes Ruhrgebietskino 
mit legendären Spiel- und Dokumentarfilmen und lädt mit beeindruckenden Objekten 
zu einer historischen Entdeckungsreise durch die Film- und Kinolandschaft des 
Ruhrgebiets ein.
Zeit:	 täglich 10:00–18:00 Uhr
Eintritt:	 10 €, ermäßigt 7 €, Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren sowie 

Schülerinnen, Schüler und Studierende unter 25 Jahren frei 
Info Ruhr Museum:	 0201 24681-444, besucherdienst@ruhrmuseum.de, www.

ruhrmuseum.de
Ort:	 Kohlenwäsche, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Ruhr Museum und Portal der Industriekultur
Regionalmuseum und industriekulturelles Panorama des Ruhrgebiets 

Das Ruhr Museum erzählt in seiner Dauerausstellung die faszinierende Natur- und 
Kulturgeschichte des Reviers von der Entstehung der Kohle vor 300 Millionen Jahren 
bis zur heutigen Metropole Ruhr. Die verschiedene Informationsstationen des Portals 
der Industriekultur bieten spannende Einblicke in den Strukturwandel der Region und 
stellen Ankerpunkte der Route der Industriekultur vor. 
Zeit:	 täglich 10:00–18:00 Uhr
Eintritt:	 10 €, ermäßigt 7 €, Kinder und Jugendliche unter 18 

Jahren sowie Schülerinnen, Schüler und Studierende 
unter 25 Jahren frei 

Info Ruhr Museum:	 0201 24681-444, besucherdienst@ruhrmuseum.de,  
www.ruhrmuseum.de

Info Portal der Industriekultur:	 0201 246810, besucherdienst@zollverein.de,  
www.zollverein.de/portal

Ort:	 Kohlenwäsche, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Ausstellungen UNESCO-Welterbe Zollverein
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Unterwegs mit Marga Kingler. Pressefotografin im Ruhrgebiet 
Sonderausstellung des Ruhr Museums 

Die Pressefotografin Marga Kingler (1931- 2016) genießt einen legendären Ruf als 
Grande Dame des Lokaljournalismus in Essen und im Ruhrgebiet. Das Ruhr Museum 
zeigt 250 Bilder aus ihrem Nachlass, der im Fotoarchiv des Ruhr Museums aufbewahrt 
wird, zum ersten Mal in einer Ausstellung. Zusammen ergeben sie ein lebendiges 
Porträt des städtischen Lebens der Region und ihrer Menschen aus den Jahren 1951 
bis 1991.
Zeit:	 täglich 10:00–18:00 Uhr 
Eintritt:	 5 €, ermäßigt 4 €, Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren sowie 

Schülerinnen, Schüler und Studierende unter 25 Jahren frei 
Info:	 0201 24681-444, besucherdienst@ruhrmuseum.de,  

www.ruhrmuseum.de
Ort:	 Kohlenwäsche, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Landscapes of an Ongoing Past
Eine Ausstellung auf der Suche nach vergangenen und zukünftigen Utopien

Mit Blick auf die postindustriellen Landschaften des Ruhrgebiets und die Nachwehen 
sozialistischer Ideologien spürt die Ausstellung der Urbanen Künste Ruhr in Kooperati-
on mit der Stiftung Zollverein vergangenen und zukünftigen Utopien nach.
Zeit:	 Mi–So, 12:00–19:00 Uhr 
Eintritt:	 frei 
Info:	 0201 246810, info@zollverein.de, www.zollverein.de
Ort:	 Salzlager, Kokerei Zollverein, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Red Dot Design Museum
1.500 Designobjekte zum Ansehen, Anfassen und Ausprobieren

Gutes Design und die Qualität alltäglicher Gegenstände begreiflich machen – dieser 
Aufgabe hat sich das Red Dot Design Museums verschrieben. Mit etwa 1.500 
Exponaten bildet die weltweit größte Ausstellung zeitgenössischen Designs dabei die 
gesamte Bandbreite aktuellen Produktdesigns ab.
Zeit:	 Di–So 11:00–18:00 Uhr 
Eintritt:	 9 €, ermäßigt 4 €, Kinder bis 12 Jahre frei, Fr: Pay-What-You-Want
Info:	 0201 301040, museum@red-dot.de, www.red-dot-design-museum.de
Ort:	 Red Dot Design Museum, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen
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#halbzwölf im September Ruhrgebiets-Frühschoppen 
Das Ruhrgebiets-Frühschoppen von und mit ARD-Moderator Peter Großmann 
verbindet Humor mit Anspruch und bricht dabei ganz bewusst mit den Konventionen 
üblicher Gesprächsrunden. Im September ist Zauber-Weltmeister Marc Weide zu Gast, 
musikalisch wird der Sonntalk vom „Nora Trio“ begleitet.
Zeit:	 So, 01.09., 11:30 Uhr 
Tickets:	 19 €, ermäßigt 12 € 
Info und Tickets:	 0201 246810, info@zollverein.de, www.zollverein.de/halbzwoelf
Ort:	 Halle 12, UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen

Specials
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Zechenfest im September Feiern mit Herz 
Beim Zechenfest treffen sich Menschen aus Essen und dem ganzen Ruhrgebiet zum 
gemeinsamen Feiern: Zwei Tage lang verwandelt sich das UNESCO-Welterbe Zollverein 
in einen Unterhaltungsort der Superlative: mit Konzerten, Tanz- und Showeinlagen 
und vielem mehr! 
Zeit:	 Sa, 28.09., 15:00–22:00 Uhr und So, 29.09., 11:00–18:00 Uhr
Eintritt:	 frei
Info:	 0201 246810, info@zollverein.de, www.zollverein.de/zechenfest
Ort:	 UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen
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SAVE THE DATE

Türöffner-Tag der „Sendung mit der Maus“ Türen auf für die Maus
Am „Maustag“ öffnen sich überall Türen, die sonst verschlossen bleiben. So auch auf 
dem Welterbe Zollverein, das an diesem Tag unter dem Motto „ZusammenTun“ zum 
riesigen Entdeckerort für Familien mit Kindern von 6 bis 12 Jahren wird.
Zeit:	 Do, 03.10. 
Eintritt:	 frei
Info:	 0201 246810, info@zollverein.de, www.zollverein.de/maustag
Ort:	 UNESCO-Welterbe Zollverein, Essen
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Teller leer? Teller her!
Liebe Gäste,
Veranstaltungen wie unsere Gourmet-
meile Metropole Ruhr sind eine riesige 
Herausforderung für jeden Organisator 
und die teilnehmenden Gastro-
nomen. 

Nach wie vor sind wir 
und unsere Küchen-
teams massiv vom 
Fachkräftemangel 
betroffen. Trotzdem 
sind wir hier, um wie-
der zusammen eine 
gute Zeit zu erleben.

Und jetzt kommen Sie – un-
sere lieben und treuen Gäste – ins Spiel. 
Wir möchten Sie bitten, uns tatkräftig 
zu unterstützen, und das ist auch ganz 
einfach.
Sie würden uns allen riesig helfen, 
wenn Sie nach dem Genuss Ihres Ge-
richts das Geschirr und die Gläser 
zurück bringen würden. 

So würden Sie die Crews entlasten und 
Wartezeiten auf Ihr nächstes Ge-

nuss-Highlight verkürzen. Dabei kön-
nen Sie das Geschirr und die Gläser an 
jedem Gastro-Stand abgeben, egal von 
welchem Sie es bekommen haben (aus-
genommen ist Geschirr, für welche ein 

Pfand erhoben wurde). Der nächste 
Stand ist garantiert nur wenige Meter 
entfernt. Ein kleiner Weg, der für uns 
eine große Unterstützung ist.
Und sind wir mal ehrlich: bei Muttern 
haben wir den Tisch doch auch immer 
blitzeblank hinterlassen, oder?
Die Teams unserer Gastronomen wären 
Ihren für diese kleine Geste sehr dank-
bar. 

BR
ING

 UNS BITTE ZURÜCK – DANKE!
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Helfen Sie aktiv  
beim Umweltschutz mit!
•  �umweltfreundlich
•  �Benutzbar für alle Gerichte, 

an allen Ständen
•  �das Besteck bleibt  

Ihr Eigentum
•  �Sie können Ihr Besteck 

auch in den Besteck-
Containern zugunsten 
karitativer Institutionen 
spenden*.

*Das Besteck wird aussortiert, ge-
reinigt, aufpoliert, neu verpackt und 
wieder in den Kreislauf eingeführt. Der 
nach Abzug der Kosten für Anschaf-
fung, Reinigung, Verpackung usw. 
verbleibende Betrag wird an lokale, 
karitative Institutionen gespendet.

1,– €
Preis



Unsere Veranstaltungen sind nur möglich durch die  
freundliche Unterstützung unserer Partner

ESSEN GEHT AUS! 
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Mittendrin.
Sparkasse – nah amMenschen.
Wir sind da, wo Sie sind. Deshalb engagieren wir uns
in der Region für die Region. Wir unterstützen soziale
Projekte, Sportvereine und Veranstaltungen. In
unseren Filialen sind wir persönlich für Sie da. Wir
hören zu und verstehen Sie. Wir sind mehr als ein
Finanzinstitut. Wir sind Ihre Sparkasse.
https://www.sparkasse-essen.de

Weil’s ummehr als Geld geht.



essen-geniessen.de

Exklusive 4-Gänge-Menüs
Inklusive Wein oder Pils
Zum Kennenlern-Preis

Restaurant-Karussell
Das Original im Herbst 

06.09. – 20.10.2024


